e Du06/03/2023au31/03/2023 e

e LUNDI 06e

Taboulé
Steak haché
Pates
Vache qui rit Bio
Fruit de Saison

e LUNDI 13e

Potage
Colin pané frais
Gratin de choux-fleurs
Petit Louis
Fruit de Saison

e LUNDI 20e

Salade de riz au Thon

Omelette Bio au fromage

Fruit de Saison

o LUNDI 27 e

Mosaique de légumes
Escalope Viennoise
Epinards a la créme

Flan patissier

MENU

e MARDI 07e

Velouté de légumes
Burger au poulet
Carottes parmentier
au gratin
Entremet chocolat
Biscuit Bio

e MARDI 14e

Carottes rapées
Paupiette de veau
Purée
Mousse au chocolat
Bio

e MARDI 21e

Velouté de légumes
et tomates
Aiguillette de poulet
Poélée Méridionale
Camembert
Choux a la vanille

e MARDI 28e

Asperge vinaigrette
Roti de Porc
Frite de pomme de
terre douce
Yaourt a boire Bio

e JEUDI 09e

Paté de campagne
Cuisse de poulet
Légumes couscous /
Semoule
Kiri
Croisillon a I'abricot

e JEUDI 16e

Salade de Blé

Croq fromage

Haricots verts
Tarte Tropézienne

e JEUDI 23e

Betterave
Blanquette de Veau
Frites Bio
Liégeois Bio
Fraises

e JEUDI 30e

Jambon blanc
Paupiette de Saumon
Riz
Cantal jeune AOP
Fruit de Saison

e VENDREDI 10e

Salade composée
Brandade de morue
Yaourt a boire Bio
Compote

e VENDREDI 17

Salade verte
Spaghetti bolognaise
Fromage Bio
Yaourt Bio Moundy

e VENDREDI 24 ¢

Salade
Lasagne
Glace

e VENDREDI 31e

Salade composée/
Dés de fromage
Nugget’s de blé

Ratatouille
Cocktail de fruits
Biscuit




