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o LUNDI 03e

Quinoa aux légumes

MENU

e MARDI 04 e

Salade composée

e JEUDI O6e

Sardine a I'huile

e VENDREDI 07

Tomates/Mais

Omelette Picoussele (PL) Boul’ Beeuf a la tomate Riz au fruits de mer
Haricots verts Purée Pommes noisette Came\mbe‘rt '
Croc lait bio Glace Liégeois bio Compotg a b.0|re bio
Choux vanille Fruit de saison Biscuit

Lapin en chocolat

e LUNDI 10e e MARDI 11e e JEUDI 13e o VENDREDI 14e¢
Lundi Rosette Salade de lentilles Carottes rapées
De Cuisse de Poulet aux Teddy cheese bio Croque-Monsieur
Paques herbes de Provence Kiri salade
Petit-Pois Fruit de saison Yaourt Bio Moundy
Vache qui rit Bio
Crépe au nutella
e LUNDI 17e e MARDI 18e e JEUDI 20e e VENDREDI 21e
Salade de Blé au Thon Paté de fritons (PL) CEuf bio mayonnaise Salade
Croq fromage Sot I'y laisse de poulet Calamar a la romaine Hamburger
Ratatouille Macaronis bio a la tomate Epinards a la créme Chip’s
Créme anglaise Croc lait bio St Paulin bio Glace
Madeleine Fruit de saison Entremet vanille
e LUNDI 24 o e MARDI 25 ¢ e JEUDI 27 o e VENDREDI 28 e

* Les menus peuvent changer en

fonction des livraisons.
* PL = Produit Local
* Produit Bio éligible

« Lot Egalim »




